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MECKLENBURG-VORPOMMERN
I

* Ein gesegnetes Land mit
— Fischfang in der Ostsee u. den Binnengewassern
—Jagd in den grof3en Waldern und weiten Fluren
— Ackerbau auf guten Bdden und riesigen Flachen
— Viehzucht auf satten Wiesen und grof3en Weiden
» und hervorragenden landwirtschaftlichen Produkten
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SCHLOSSER, HERRENSITZE, GUTSHOFE
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Schloss Schlemmin

Nomen est omen?
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Uberall
Stolpersteine
des Wegs
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1. Stein:
Wer kennt
M-V?




~ UNIVERSITY OF APPLIED SCIENCES

0G0

BALTIC COLLEGE

UNIVERSITY OF APPLIED SCIENCES

— |
GENUSSREICHES LAND — SCHMACKHAFTE REGION

Auf dem steinigen Weg zu einem Gourmetfestival
= Kennen Sie das bertihmte Pfltzchen auf der Zunge,

wenn man von konkreten wohlbekannten Speisen
spricht? - Die gebratene Ente, eine Pommernente ,
die Kartoffeln, die in M-V Tuften genannt werden
und der berihmte Bismarck Hering , der hier auf
der Insel seine Heimstatt hat.

= http://www.koserower-salzhuette.de/
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INSEL USEDOM — DER SCHONSTE PLATZ AM MEER

DEUTSCHLAND

b

1.906 Stunden scheint die Sonne im langfristigen Jahres-
durchschnitt, das ist Spitze in Deutschland!
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Insel USEDOM IN MECKLENBURG-VORPOMMERN
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INSEL USEDOM — TOURISMUSKONZEPT
I

Tourismuskonzept Usedom 2015

2007 Wissenschaftliche Erarbeitung einer universitar begriindeten

touristischen Konzeption fur die Insel bis 2015

Themenspezifische Entwicklungsbereiche:
e Maritimes; Sonne, See & Strand

e Natur; Walder & Wiesen,

e Kultur;

e Essen & Trinken

,4._—_
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INSEL USEDOM — DER SCHONSTE PLATZ AM MEER
I

e 42 km durchgehender Sandstrand

* Deutschlands langste & alteste Seebricke
» Europas langste Strandpromenade

* einzigartige Baderarchitektur

« die ganze Insel ist ein Naturpark
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3. Stein:
Wer

will es
wissen?
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GOURMETFESTIVAL USEDOM

Geschmackvolles Usedom

ine Insel zum Verichen mit SLE-
und Salawane, Wald urd Wissen,
Feldem und Auen. Vislialt fir
Augen und Obeen, Gaumen ind Jungs.
Wiele Menschen lebten und leben vom
natdrichen Reichtum der Ins=l, von dar
Matrung, die rie uns offerert. Sicherlich
kezucht man die Insel nicht derwegen,

Inkzresse an den Gaumen- und Taferes-
den zuwammenzubringen, inzwischen zin
wwiahres Festival der Gourmetiestivals Als
beste gelten ua. die Festivals in Schles-
wij-Holsisn, 5t Meritz, im Fheingau
und auf Wit

Idzengeher der Factival waren meiz-
tens Hotelfachechulen, wis jene in Bad
Bl

aber auch gen, denn
man beschiftigt sch mmer mehr mit
dem quben Beschmack af der Insel. Tie-
wer st sichedich nicht nur an den Gau-
men gebunden, sondern an albSinnesor-
gane und besonders an den Kopf, um
Schmeichelsinheibzn fir die Sesle ru
erheischen Ober Geschmack |2t sich
streiten pder  auch  micht - Guber
Geschmack ist fir jeden erstreberswert,
denn erist mit Genuss, mit Geniellen wero
banden und genieBen kann und molite
man lamen. Ein wurderschisne: Mot fir
vizl= Anbizber hoch veredalber touristi-
scher und gustgewerhlicher Leistungen
insbesondere f0r di= Damen und Hern
der weillen Zunfi - die Kiiche.

Mun zeichnen sich die Lisbhaber des
quban Geszhmacks sichedich niche nur
durch Gaumenfreuden sweresener Dali-
kateszen qus, demn qurer Geschmack
begegnet ure alliSglich und 15t Wohl-
befnden und Freuds zuride. Das wussie
auch Brillat Savann [1755-1826], der
franz2sische Diplomat und Jurist, der die
Freuden sines Gastmahls und desen
natdiche Witing inssinem hin unserb-
lich machenden Buch Uber di= Physiclo-
gie des Gaschmacks, zin Kompendium
literarischen und Isblichen Genwsses
darsidlt.

Die Feinschmedosnei istsine Winen-
achaft, dz den Haoz entwafinet, die
Geachafte ereichbert, das Mettrauzn in
der Freuredschadt festigh, und die Wanmen
der Lishe rhabt.” Brilat Savarin]

Ihm zu Ehren wind ssit 1255 alfjihr-
lich wom KuratoriumderFood + Baverage
Management Aumciation [FEMA] 5if-
turg diz Brilat-Savarin-Plakette vadie-
hen Eine Auseichrang des guien
Geschmacks, der Tafelbubur und der
quib=n Sitben.

GuteSitie ist es auch vielerors, Seva-
rin'sche Btmosphire der Gastichkesit zu
mchaffen. Menschen. mit hezonderam

(sterreich], deren bekann -
Aester Schiler bchann Lafer ist.

Und was ist mit Lbedom?

Betrachben wir das Usedomer Foten -
dal, 1o ist die Region reich gesegnet an
lard- und wasszrwirtschaftlichen Aoh-
aboffen, an handwerblichen Ferfigsiten
unserzr Menichen und Vermarktureg:-
misglichkeiten.

Wer packt es an? Wer ist Motor far
dat Gourmetfestival der Inssl Usedom?

Im Teurimuseonzepe Liedom 2015
izt Esyen & Trinken ein wichtiger themen -
stegischer Entwickiungsbereich. Die
Ertwicdung won Erizhinisangebaten (20,
Knchurse und Kriuterburse) im Emih -
rungskereich wind dor aberan herorge-
hoben wie die ,gehondelt= Priszntation”
des Themaz Marietinakzoperationan mit
Arkieterny regionaler Produkes werden
empfohilen.

Al dargitt == zusammen mit der Mar-
keetinggeselschaft zu entwickeln und zu
platzisren. duch dafiir steht das Potenzial
dex Fordersersing zur Arsiedlureg siner
Hotelfachschule suf derlnssd Ussdom zur
Werflounag.

Wieles hat die Inssl gastronomisch
schon voruweien. Weniges it hinzum -
filgen, alles ist jedoch zusammen e
2 und gemeinsam o vermarki=n

Zu den bestehenden Gatroewents
gehdren Grand Schlemm’, Fghting
Chefs [Kechduell) Heringuewochen mik
Gala, Hornfschwochen, Tiftentage und
Widwochen.

A

Rty
el

Heingminchen
Hernitriwooken
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Der Avinr empfizhit als Erginung
einen , Eisaward” fir Kinder, in dem dizse
s heste Eis dar Insel bestimmen.

Mehmen wir eine  gedanbliche
Anlehe wuf von Bahtic Fahion, Was ok
Heringzdori goes Fashion bagann, wird
nun 2z USECOM BALTIC FASHION wei-
tergefahrt, einmal s BALTIC FASHICH
GLESTS und BALTIC FASHION AWERD
und nunmehr zum zweiben Mal engdnst
mit Bridge of Fashion. Lassen sie o5 ums
Oberiragen aut das was die Insel sehr qui
leanin - Gasbe bewirten. Wit dem Usado-
mer Gourmetfestival erdhet sich die nad
mit eginer  Besonderheit  in die
gezchmackvollan  Regionen  Dewtsch-
lands win. Sie wird gastranomisch ak
Ganzes prisent.

Disediom geschmactval]
wiiescht der Forderverein Inter-
snationale Hotelfachschle bl
Elsedom eV m Gerin Wermse

e Sk
Fiszh urd Waothir filr jadarmmnn

s bucondara Rastasrani

Begrindung und

- Fortfihrung der

m und
batrishlichs Falerm

Themenstrategie

FI0E e B s :_55
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GOURMETFESTIVAL USEDOM

» Vermarktung des Festivals als ganzjahriges Produkt

» Er6ffnungsveranstaltung mit dem
4. Stein:

Die IDEE; Gastronomensylvester

Wer will _

sie » Abschlussveranstaltung im Rahmen des
wissen?

Musikfestivals

* Integration aller gastronomisch-kulturellen

Veranstaltungen der Insel
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GOURMETFESTIVAL USEDOM

Grand Schlemm

Baltic Cup
W.elc_h"e Fightig Chefs
Prioritaten
und Heringswochen
Systematik? Hornfischwoche

Tlftentage
Wildwochen

Weinfest Alles unter einen Hut

Eisaward nd richtiger Wertung
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FEELDHE FEIESH iH BAKE FUR BEERCHE ERSTE

CIENCES

woom - gk 5o G oar nssl

- wir Gastpser oes plerjihre

gen Errksdenkfesizy des Lanpes
Mzrkimburg-Verpammem. Dée Eagion Bt
seit afers fer beinm nkhk oo 100 hie
nereymegende finoaimchafdizien Pre-
duicks, sardem audth 1 das damit ver-
tungme nomdsche Erapchium, mit =in=n
origindren sus dem [ahreszefiichen Riwih-
mis und den sozlalen menschlichen W
2ein stammenden Shien und Gebrluchen.
Er BE #n Desoaoare: Geing dkses Festde
Diarknarkelr aien nensniinen Werdeny
urd Wergenend In ginem Land 20 erieten,
In gam db Agritwog die Spase Kobur
gt Mermhhk, noch einen soich haken
Stelenmzit besitet und zunehmend mne
ezt ik

40

Ein GRCtxumecand ino ol Behar-
lineeit der SEaanster Usepams war s,
s 13, Fesf o5 Landes aut 22 Insel Indie
Stac 2u mclen Aus Sichd des Stidienar-
Eekingsdn uger Zog, sus bulurdizrSicht
ein wungerinres (nstrumnent o0 Fotieren
und gen insuanem zu zeigen, dasy ale
Landireke Schpiurizen nd zun Peithe
werh aaireien Aus booristischer Skohi ein
gl inss pripmoes insirument dar Hadle
Hichisdt, des natrichen Felchtuns und
e eIl teine MeRmENAL BN wun-
prtares Flechanen Erde ot Hren de-
nan romen Fack, Ut e Ine o wee
Raturszhannenen 2y Anden und Dewanrt
2u wisien.

Watesdheinlich Deutschlards schaneie
Frezed.

KULINARISCH BEGINNT IN DER ERDE

Um der reictan Ems 1u gegenken, Ain
mn au Lssdom in alin frcnengemzinoen
Ernkedantfeste stait Embegantieste wer-
den berdts nachmellich seit dem 3. Jehr-
hungsrtin der chestkhen Tradten in o
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Bester Anlass:
Erntedankfest M-V In

Usedom — auf Usedom
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s Bbe, was Gastrancmen wids -

fahren kean, BE die Wisdendn.

leabw dar Gasie ins Wirishaus oder
saitpp qesagtder WAegemolingite bt
= dach der verirefichsiz Bewels fir diz
inzigs von Eluken gasuchie ond ven Wi -
den Ledstung:

NCES

dey Delkabesaen war wirk-
lich voriretfiich, mit Bezug
auf e Ursprungenamen
Fungls (der neus Bauzh
van Fards Im Stadifedl
Fungly  angeschmeenid:

Wenn alesdazu beErd gt um Wohmefinoen
bl unzeran Glsten m emenge, 20 Eln-
nen wi, die Gasy=ter, uns des miglichen
Wiederbesuches. sicher 52 Auf Englisch

PRI - und oas = di2
hzkien Wabwtorsbegrifiz der Bran-
che. Bmervieren tannken sie nicht, die
anGrand Schiemm Inieressierte Giste,
woer flhzeEi Ihee MenDicre tauten
urd In arfresde simsigen Dieswaren
ele, 50 paran e Stanmg st Und dan
hereits aum verben Mal

Wiz miacht pern dies=s Waorathen-
Oinrs,  Schiemmer-Msle,  Wander-
ESiEn 53 Imiermsant? Was bewegt i
Glste dazy, miader zu kommen®

Begzoen Wir uns aut di2 linarsche
Wanderung am Sirand der Kalsertdoer

Bren  rgrerkchen  Mormitsg
hescheris une der 3. Mol di=es hy
urd das Eangen oer Gasigser und Gebe
qleichermaBan fir die 2u =warbends stim-

U
mele, mar tderseis splrhar. Die Soare
0y wWif, oe Gedciier erhaien Schound
als=ky kamn Freude Juf, Freude o prisen-
‘tieren und FIEUdE 2U Knnsumieren

D erits Blick, Dar ersts Gemus, die
arsie Exodl: Fungls sepress, srer wan
Deutschiands beienmnien GrabhSndem 10r
Fanbzat- und SpRiaifden. D Awsanl

ER IWEITE STOFP DER ERSTEN
ETATION AUF DER WANDERROUTE
Sciinepel aus der Gessblieheloe auf
Schishe & Toplnemvhir yom Aklbecker
Hofamd Welsladen Ablbeck

Dt Prozedere beginm mit dem prak-
tischen Umbdngetdndchen und dem wam
KDchenchet des Ahibscks Hoty, Hark
Fepely, persiiniich signleri=n Etapperglan
ured Fr gare Wubo: diz Bufikh zu enaer-
bande Minnerschirze Wie prakiisch und
war alken Wi kennzeichrend diz einfachen

USEDOM GRAND SCHLEMM 2009

. Aocempines snd,
amgfingst  man
Inmer mehr von
Faton zu Skton
urnd besendes it
dem  Wachhause-

weg.

chem vom Rewwanri Ftel Brpls-
made

| und sinen derben Usedomer Aquait

aus dem pegenlterlisgencan Erau-
baus Das Bl der affanen Zeklnd-
| schaf am Strand Snoert Sch g mn
paar durkde Wolken ziehen auf und
ip End O freumdiinen Guchier
aller WHarhefter in hinen dohetiichen
Fachuntommen &n wahre HINQUCHEr,
auch flir das Kamerateam des MCA.
Ich darf giz Moderadorin oes
MDA, ks Harredk, =i SEOCk bls aur
nEchsien Station bagisken, >

BALTIC COLLEGE

UNIVERSITY OF APPLIED SCIENCES

Der Namensgeber ist
ausgewandert zur

Nachbarinsel Rlgen
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USEDOM GRAND SCHLEMM 2010
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Grand Schlemm 2010 —
die kulinarische Strandwanderung

8. Stein:
Wen lasst
man
mitmachen?

Irgeine Besudier KEAMIEn D2n Start

2ur Grand Echemmemele n die-

sem Jahr kaum snwarizn Die Ersian
bagonnen barefls 2ine Stunde frihe Ae
Insinarische Srard@andening und daswar
migich; graBes Lo den ersben beiden St
Honen o Fima Peik RUNGIS Spes: oo
Hark Pezsdy wam Shiecker Hod, anem der
“eranbworilichen des Eveniz Mun qui, =3
Warzn oie E3nen Varspeisen, 02 BL2s mit
dem frDheren Siark nkchi ganz 5o schilmm.
Aner die Ovgankabion hat getbapl ind
et war audh chammank fiir de Gisie, die
WusHRden KINE Tu ereten urd dennoch
diz nldtige Aufmerciambsit zu erhalien.
Preiesgonell meine Herrenl

Schmeakd man noch Annal in Gedan-
ken dle 10 kulinadschen Leckarbizsan mit
24 wnchisdensn Spelenbestandtelen,
dann  bedart
e schen gra-
Oer  Emreent-
ratlen, 3kh an
alles genau zu
erinnem D
miacht  Freuoe
und man sucht
nach oe hes-
ausragenden
Dirgen der e
falt Dieses Jahr
Waren £ mnbw
vielen anderem
die Komisd natian
wan Wigriu-

Geles von StrauEenfizbich, =in Plree von
Rifzen mit Safran, die Schichihel eines
FAlets von der Waredne und besarders die
mk oan
Bﬂmmmﬂhdnthﬁhnmﬂln
dem Rotmid Elnfach und wariglihl Ca
Em besonpe: FIEwE auf, sher quch bl
den Beschmacksharmmanien wan Wl wnd
Speise wie:

| el Gdrezdeisch i Kambnaticn mit
einem Wellwein, gn Chemet Hang
‘tockan, Ok, 2003 und einen Robweln,
Cabemet Savignan, trodem, Dhs, 008
eiies qus der Frak, susgewinit ind
prasanteri vam MEglied des Weithun-
ez der WelnAtiz; UWe Grapemin as
Meutrandsnawy.

1 WAl ukey, gerduchesbem Aal und
Zinem Al=ing vem reden Sdkefer,
2008, von der Masel

Gent man de ZEnn Smtlknen non
einmal gedanidich durch, vam " o
tem Appeitishappen bs 2un s pder der
Sldele mit Ziepatta fauh auslhriche
Recrerchan Rizhen di2 At uAd Hemount
der Spebe vertiorgen| mar es eine opuenie
ured dernoch qut werrdgicre Falge von
ez,

Daz Pripende oes disyshrigm Grind
Schienm war der deufilche Zug=sinn an

Wan Gt
war derverfilhrersche Deubsche Sk Pirak

rasy, brut Masskche Aaschengdmng, 19
Monate suf der Hede gelagert, mi Schmel
und Harmonie sus der s0dicken Fak. Dip-
wom-drolge Gurier Malier

und mit
den WanhidndisfWinzer sdnes Merrau-
En%, dk Mit oasen Friaen: wersnden mar
und uf diese Ark deutich wurde Auch de
sinmaligs Atmasphdre von Gastichkstian

sein eigenes Kind.
Wein machen wil geiemt s=inl

i
h‘\-e

" |

Strand als wan Zeitau,
Giisban und Fradukfprisentation ereichie
die nigchsie Shufe, durk der Harren von
Eulm Eck In Heringsdarf.

Caz Sonbmste und
Pripende der desfit-
p=n tuinarbcten
Shandwardeung  war
wiederum die gauiche
Gesamiabmesphirs,  bel
der man gch van Bagim
an s 2ur Bi Party wahl
fhibe.

Der Grard Schizmn
schivg damik die richsie
Wiedel

Trotz g Aegere warm
s argeirieten, de 500
iE1sE Und 1 hItER nod
MENT N kANARn; Inge-
rieben von der Gemsaiust.

Der Grand Schiemm Sielt das
Besondere wunber den szl gasironc-
mbchen AbtvEiten der Insd Usedom,
r wird Immer mehr 2um Siem 2ines
wingenoan Liedomer COWneiastiva,
nicht zuletzi megen der anderen, neuen,
schivten, esravaganten, Bezaubemden

Strandtutur.,
® [HA GRLND SCHLEVESER LMD
VG O 2 L LD WISTEL.

Begehrliche kulinarische
Strandwanderung mit

Tradition
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FIGHTING CHEFS

9. Stein:
Wer spielt
mit mir?

Hark Pezely vs. Arjan Menjes

3. USEDOMER KOCHDUELL
Erleben Sle einen
Kochkamypf der Extraklassel

Am Samstag, 27, Juni 2009,
Beginn 19 Uhr

Die Spitzenkiche
Atlan Menjes vom Strandbotel Ostseeblick
&

N ) S——— Deutschland

treten in einem Galamend fiber 8 Rundean

Lo o Waeen Land der Ideen
ELEOQR o2

sanageprihiter Ort 2008 in DeaurchInnd, Lyod dex Ideen.
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GOURMETFESTIVAL USEDOM

Gastroevent Zielgruppe Trager Bedeutung
— Heringswochen Touristen TVIU Insel Usedom
10. Stein: . .
Hornfischwoche Touristen DEHOGA OVP
Wer
spannt Taften- Tage alle Meck.-Pom.
sich vor Wildwoche Altere DEHOGA-OVP Meck.-Pom.
den Eis- Award Kinder Kaiserbader Sommerferien
Karren?
Weinfest im Herbst Touristen KV Zinnowitz Inselweit
Malerische Menus Kunstliebh. Seerose Deutschland
Abschlussgala Festival AG OVP/NVP

Veranderung des Denkens wenn die Zielgruppe zur Sti  elgruppe wird

—
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HERINGSTAGE MIT HERINGSGALA

BALTIC COLLEGE
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RANDHO
<\ o TEL
SEEROST

Unser Dank gilt den Sponsoren der Heringsgala:

- Warsteiner Brauerei
in Warstein

- Moét & Chandon
Champagner

11. Stein:
In oder o

O ut? Fruchtservice Betriebsgesellschaft mbH Karlshagen

- Havelland-Express
Frischedienst GmbH Berlin

+ Seetel Hotel Verwaltungs GmbH & Co. KG
www.seelel-resorts.de

Strandhotel ,,Seerose” Kalpinsee
Strandstrafie 1
17459 Seebad Kolpinsee/Loddin >
Telefon: (0383 75) 540 ’
e e as ‘ 27. Februar 2010 um 19.00 Uhr

info@strandhotel-secrose.de

- “
www.strandhotel-seerose.de [ im Restaurant ”Alexander

|

3 i : i
a1 ( [s‘c.'x/{‘///c’/‘ / 24’/'(/{%»‘//[4/
R
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12. Stein:
Wer will
was von
wem?

UNIVERS
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Zwischen Tradition & Moderne
ein Kiichenspagat

W5 Wahrpeihen o2y Seshalaoes

| Ahkeck schlechining zin W Fir

@le Tagmstaurhiben und recht ent

fir di= vielen Uriauter, Kuruber md Fatl-
=om AhRecks - Diz Sestirikaoe mit IAem
BEsanderen CRarme. Sle 23p sohan mmer
|k Futilitum in [heen Bann ond das bt sie

B heLks - qusmest.

Wier kamed ais Besucher zem Lan-
dungsieg, der Schierdermele [her dem
Wazser und b Faheqast o=r anisgen-
den Boate und war kamm e Sastin i
Inrenas, 0 das vi=ipestatiige Sesbeicken-
Featawrant, Tanzcafe, Sstmanraschenie,
Sonrengact, Terrassancate; 2l (0 Enen,
dem Wikishaus auf dem Wasser? Faat alis
e jader Ung 10 WEMAING Wnd e V-
schve und Erwariunosn an den Witk und das
Wirtshaus.

Die AreprDene dnd wersitioer ung
vieipeatakiper pemarden, de Gisie nter-
nationaier pder foken intemationale Gas-
tienomie Erfatungen Der (ypschs Gast-
soiittznbesucher van war 0 Jahren hat dch
gemardeit um munmshr Unbyphehen 5ol-
che Einkshrfitien wie die Seebrlcke mils-
1201 dEm Rachung i Bin oretes

Ortwiky TECHE HUr QEM QETECNEEU METTER,

oNOSMm dariber NS sich s, s=ne

Erfahmungen und sein Kiinnen sinzuorin-
gen Erundpedurke der I wan der Vore
1p=ice fis 2Um Cimert bl der Earaeitung
81 neum Karte negisten it die Argas-
sung dar ragicnalen Eche, die er gh O%-
seekikches In piren Grdgien Eahman pacet,

and erglnet de
mii meadter-
nen Eemarizn
ur eoiskien
Qrksesidiche.

Er versucht einen
Brickensailg wan per
imddorellsn  pommerichEn
A0 RATDEChen Kiohe 2 mDIernen Sae-
senkrestionen aus mehreren Londem seiner
v 1 als Inkernathanal

PILGERUNG ZUR SEEBRUCKE

Tous-Cnef im Hifon Waing und Wi
pict Hanrover
Blcterchet suf pam Wous ner

NG Hatk Frine”

Ahibecber Hot' Ahibedc

E=smuilcts Heringsdon® Heringsdee!
beEr GuEn dbe Schensz hame B5ihm
angetan, ke KEchenches im Farades’
lrsumharie Yor sizBung] Faradles Hoosl
LApisduc® In Gl in p2r Schmsz und
«Ehmatta Big® in Erig, m ails

Ele idreen fialenkche Bre
flme pamenien oAm RatE
Besie  Corpecde wnd  den
Hudsigerihien und  die
hsardersr  Meigunp o
spenischen Kilche mit den
helemizn - deinen Vool
=, den Tapas oen vislen
varschisgenen. Sakten uno
Enobiauch,

Dé# Klizha: It #ire Verteugung war
dem iniematonal bsesderben modeman
Bast kdrntz Sch Tu SNEr Hommage &n
Eurapa- enbwicksin und hiite damk Ein-
auf ger Inzel Sie ist gn Stlic

der Each.

Schafld LN MIR Skh e,
geschmacbeclles  interemamies,  onge-
res, als Chef der Kliche =hifallen lassen,
WIET Man kEAn nkh sz Geiches mmner
sefst kpchen. B bedar! der Mannschaft,
des Teamn der MHarbakat Es tedarf Ihess
KEnnzny Im Umpang mE ger Tedindk und
s

Angebat und kot nuerdide Qualist aof
trza hibaram ivesy,

Der Gast wil Bekannizs 'dor-
Andan und Heuay enidasken,
Qs sind der Zpigak oes
Wirtes und mach mebe
g des Kiichanchefs
Mt iner neuen Spe-
senkarie. wersucht Her

Inaer tiEnen
Epmiclse Auch durch dle’ MEglchtehen
Aer TeuEn TeChalk wWums o Spasenbarts
BErECher.

Duie Stud bamm dhar Spestsariearie 155 dan
Eurapierenidecien ImThef o= Culsine und
die Sfaticnen sdnes Wirkens:

Lzte= In Bochum, Fuhmsaiet
Cref-5aucks Im Bochmeler am See”
Rotiach-Egem, Bayern

des breatlv kochenden Wandersmann (15
Fumtt Im ranammisien  Gotronomi
Flitwar urd Tesisr  Boult Miaui] nh der
urmermechieibaran Bariradic

BEfTagt Nad SZNEA GERZMAisEm 50
entedd man (hm =0 Hauch Emablauch
filr di= Kliche und unparsche Barwichee
fir den Senrsuzer und beides Inmer mE:
et plasi K1 ALDAETIEL

SEEBROCKEAHLBECK

| Ex umiing) Sia ainmaigés maskimis Sachalandint
Sandiate m fanz it 6 Ak
SaRTHnssChank in dr KgEe mic 35 AR
Erhabarcs Sonnendeck mi 42 Rllzm
Innaniemessan mik Ganieabiok nic 30 ind 42 Piklmn
kT Silgrngen T 3 Una 12 FREEA
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.,Pappa ante Portas”
Deutsche Komoédie von 1991mit
Loriot in der Hauptrolle und als

Regisseur wirkt immer noch
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13. Stein:
Wer wagt es
mit der
Kooperation?

PPLIED SCIENCES

KOOPERATIONEN

KULINARISCHES UBSEDOM

Lukullische Souvenirs

Wildspezialititen vom Allerfeinsten

= o=

eutwhlands schinste  Insel hat
Dm Magisches, etwas Gahsim-
nizvalles und farviele etwas Unwi-
derstehliches. Gaht man der Frage nach:
Was macht die Insel so anziehend fiar 5ie?",
dann erhalt man die vieHattigsten Antwar-

1en und die schansten Bikder baschrieben.
Neben Sanne, Wasserund Seewind, Strand-

Dias ist eine wichtige Seite der hoch-
wertigen Nahrungsketts. Die zweite ist jene

2u hichster Genussqualitst. Dazu gehdirt
‘Wizsen und nochmals Wissen, Erfahrung,
Technik, Organization und Engagement
aller in der \erarbeitungskette Beteiligten.
Das Besondere der auf Usedom produzier-

fluidum und kaisarli Flai
ist &5 gine andere Ireel, die von immer mehr
Besuchem geliebt wird, eine stills, aurock-
haltende, feirfilhlige Insekeite landein-
warts, im Hinterland. Dort finden wir die
Naturfreunde und diesa eine reichhaltige
Fauna und Flora noch weitestgehend im
natorlichen Gleichgewicht. Dafar sangen
auch jene, die den natorlichen Wildbe-
stand hegen, pflegen und bejagen. Dieses
inod beherbengt seit

reichlichen Wildbestand und seit Jahrzehn-
ten eine verantwortungsvalle Schar lager.

Dars Waidwerk mit seiner schier unend-
lichen Tradition und igfaltigen Riten

ten st das
aller beteiligten Fartner, dem Forst, den
1sgern und dem Verarbeitungshetrieh, Und
das schmeckt man

Diie Arklamer Reisch- und Wurstwaren
GmbH als'Wildverarbeitungshetrieh schreibt
‘erbrauchersehutz picht nur graB, soadem
It digsen in allen ihren innerbetrishlichen

an streng i

System der Qualitdtssicherung wan der tag-
lichen (385 Tage im Jahr, 24 Stunden am
Tag, urd um die Uhr) Annahme bis aur
Auslisferung der gepflegten Dalikstezsen.

Di i i Dare-

Sichthare Beweise snd einerseits die
gestiegene  Machfrage, andererseits die
=eit Jahren immer wiader gewonschita Tail-
nshme an kundantrachtigen Veranstatun-
gen wie:
¥ der Mela’, die Landwirtschaftsausstel-
lung von Mecklenburg-Varpommern mit
ihrem groBen Erntefest, das Aushange-
schild der Landwirte schlechthin
der ,Gromen Yocha®, dem Barliner
Lebensmittelschaufenster filr den
gesamten Erdball
die Landeswildtage alljahrlich im Sep-
tember in Ludwigslust mit Wildschwain
am Spiel und nicht auletzt als
4 der Lieferant zu dan Usedomer Wildwo-

chen alljzhriich in der zweiten Dekade

@)

fFraszinarion Wilo

USEDOMER
WILDSPEZIALITATEN

Far den Umgang mit Wild braucht man

folgt strengen Gesetzen, denan der Natur
und jenen der Legisiatur. Wichtigste Grund-
lage far das Beste wam Besten, far hervor-
ragende Wildbretqualitat.

Verehrte Leser, kommen Sie worbei,
schawen Sie es sich an! (berzeugen Sie sich
salbst!

gelt urd wan der EU zertifizert. Modernste
Technik, gepaart mit dem Wissan ainer tm-
ditionellen Verarbeitung, bringt Qualitsten
wan Wildprodukten hervor, die zwischen-
zeiflich ihre Stammkundschaft gefunden
hat Es schmeckt eben nicht nur wie friher,
sondem besser als friher.

&in Hsndchen, zine Bznifung.
Nicht jeder ist zum Wildpflager barufen
Gesundes  Wildbret, gesunde Bestande
bedirfen heranwachsender starker Stocke
und gezialter Selektian.

Das zu gewshrieisten, sind starka var-
lassliche Partner der \erarbeitung natwen-
dig, wie die Anklamer Flaisch- und Wurst-

BALTIC COLLEGE
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Einbeziehung regionaler
Produzenten — Wunsch
und Wirklichkeit
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14. Stein:
Wer will
mit mir
gehen?

UNIVERSITY OF APPLI

PARTNER GESUCHT

Kaiserliches F & B Forum Usedom

ine geschmackvolie Insel ist sie
Exm-diem(iuudmh':hm

Seen Gber die gesamte Insel, wald-
und wildreich, fischreich in der Ostsee
sowie im Achterwasser und belannt for
seine hervorsgenden Karoffeln, die man
hier Toften nennt. Wen wundert es, wenn
immer mahe einheimische Produlte aus der
Fegion auf den Tisch kommen und die Gas-
tronomen sich um deren vor

ED SCIENCES

¥ die

Fighting Chefs von Herrn Pezely und meist  mit
) dendeutschlandweiteinmaligen Grand  einem  Hauch
Schlemm, iert durch Hoteliers Inselambi
der ersten Reihe in den Kaiserbgdern, Jugendherbergen,
Dies alles sind Teile far ein konftiges  Jugendgdstehaus, chirist-
Usedomer Gourmetfestival, wordber wir liche Hospize und eine richtige
Bbereits vor ginem Jahe schrighen, herdiche kirchliche Herberge for Wanderer

Dt sich

Ort zunehmend starker bemohen. Hebt es
doch ihre Bewiebe ab

der

und Feriermchnungen in allen Ecken der
Inzel in alien Farben, Formen usd Grogen,

won won den

bis in die Stadt Usedom.

ten industriellen ABelei, profiiert s diess

Bekannt geworden sind bereits:

1 die Usedomer Widwochen, arganisiert
woum Hotel Forsthiaus Damerow, Herm
Schmid,

} dee Hornfischwochen der Mitglieder der
DEHOGA Ostvorpommens,

1 die Usedomer Herir

Auf dem kleineren Teil, in Swineminde
wohnen immerhin 42000 polnisch spre-

chende Insulsner und ebenso Feinschme-
cher wie auf dem Rest der Insel und dermn
beiden Zugangen in Anklam und Woigast.

D Gastgewerbe kann sich auch quanti-
tativsehen Bssen. Hoteb vieber Coubeur und

is chic und trendig.

Richtig spannend ist & auch im poini-
schen Inseltsi] mit dan vielen Neubauten,
dem Hatelboom im mediterranen Look and

al 1]

fur jeden Geldbeutel. Sk bersichern die
schier unendliche Vielfalt der Meglichiei-
‘ten for alle Stilgruppen von Uriaubern.
Camper, Zeber und die Schnecken-
hausler mit ihren Caravanfshresgen
machen dnen groBen teil dieser Urasber

durch den Tourismusvertand der Insel,
) dhe Toftentage, Trager ist die Usedomer
Tourismus GmbH,

30

jegliche Arten von Pensionen und Gasthiu-
sem, in denen man geme Gast ist und st
Bis zu den kieinen und groGeren |mbiss-

s In Swi gibt es scgar noch den
Luonus, fast mithen in der Kurstadt, nicht
wet vom Strand, zu zebten. s ist einfach
spannend, vielfiltig und bunt. Die Insel ist

BALTIC COLLEGE
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Vertellte Markte — neue
Chancen — gebundene

Kunden
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15. Stein:
Spieglein,
Spieglein
an der
Wand...

UNIVERSITY OF APPLIED SCIENCES

PARTNER GESUCHT

afir  fand man eRe  seRr
ured

S AN BEERTEH MRS TUWTT RECW F & 5 FORUN 000

_.-.
-

Usedomer Geschmackssymphonie

Mo Manbwan), dar In Beriin Jufgs-
wachsere mit Ealenkrhen

aemiume und lehereiche idee.
Die Kee der \P=rbindung won HIndler md
Gustrenom, wan Lieferant und inzatien
Produzsntan, das Enetnis der Harmane
wan Wzin & Sp=ke, die Valenoung der Pro-
duicke durch den Gastroramen Yoror, 2ur
Proflisnng s#ins 2panm Lakurgen.

ZIred der Besien fhier Zunfi, Elchen-
mizhier Sven Grodpieticn, Hn Fonmes und
Ebdenchef Mario Mantavan|, ein Deutsche
Idlerer widmerien sich dlesem spannenden
Thena, Im Rahmen bes ersten F& B Forums
gy EDEEK, Zusteligrobhanded micy, auf der
izl Uz=gam

Aliein das Dua fr quizn Geshmad:
ured Ihre Wit sind inb2ressant urd erechi-
g=n zu den besien Haffnungen.

Syen Grodpieisch, =in doppeher Tnsu-
liner Ubjemictem ach aur shem
Bauembaf auf der inzsl Filgen mit dem
rgringlcnen e langes, seiner
Frilciie der Erge und sefnen The-
ren, disszs Fommern und sher
perfact kpchenden Grodnui-
£2r; die T ngen i Liebe
2un Piedul das kachen
und  guien Geschmack
Iehrtz. Bn imeligenler In
Beschmadeidem. den-
kende Gaurmet Lisoha-
ber roder Wzine.

a0

ermandben. und Wurzeln, der bei Deubsch-
ards bashar Lenrausioerin, Froa Thea Mot
nagel sus Lelpzi Trirerh unsmrer Made-
RaImEArachar frdieWetms stencna in
Sngepuy s8n Handwerk lemen durfts und
ger sich des medhismanen Einfunes ssiner
ameiten H2imat skher s2in kann ER Pund
Zun Wuchem Liehhaber melEer Weine.
Dws urieischiediche Keie Wiz he
Hardschritben und [hr EnchedL Spannerd.

Déz Aulgshe Mir dus F & B Farum 2003
war de genwsvells Hammanie won Weln
und Spehe 2ur Eriehng eines peschmad-
fichen Mehrmarta: fir de brithrhen Bus-

iz o

tung reglnaler nsspmdukiz Gpelen],
wvan hier missten dless 2 urd e
pengen feubiwhen Weinen Wao lag niher
s Fzch und WIH, Hering und Himd,

Die meshizre Aufoete war dis Schme-
CEE B Cen e B ST eI D S
520, um dle vl Armnen uind Harmanlen
Zu mriennen und zu regisirieren. Auf der
Suche nach dem geachmackinen Wenr-
weik pehi es aivo um de hewussie Wehr-
netmung und Yameiung [FINger om
Barhnadourd den Geachmarkmeriauf mit
Worien zu beschieiten| von Geschmacks-
eindriicken.

Edankicher Ausqangspunkt dafilr mar
die Speisy, die mitzme| Weinen einer Trau-
henzerie aines Wireers jedoch i umter-

fronomen der nzs s
seher chmeddiar zu gestafien. Dol mar
einz die el

Wizhe oft auch ds Geschmacksrichbung:
] werkosiet werden solfie. Dar-

-a\"

W5 Wrd man Geschmacksunierschisie
unmitiefar Im Wergldch eriennen idn-
nEn WeRThin salbz di Sprie sl oeel
peschmeddichen Enmpaneri=n bebshen,
um Im Zuzammerhang nit dem Welnen
Gaschmacksesrfivte und di= Enimicc-
ung - umErschisdichs  GEsdmzits-
Eindrickz Wahmenmen 2u Knnen.
Dias war sne hichet snspruchevale
Bulgabe In de man skh sehr imensdy
hireindenien mushe. Das hak sher
sahr vied Spad pamactt und war
SuBerstapannend
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Versuch der
Kompetenzblndelung

und Wissensvermittlung
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SVEN CHOMPITTRCH

S

Kochen kann auch witzig sein

s nickt Wiigmann hei- ToBE schaniten thm die Berufskolle-  men wordes seit dem sufigegriffen smd von
Ben wm sebr gut imchen ru  gen ihr Vertmacen ued wikien fhn tum  hm bearbaitet:
idnhen odef um wits zu sen.  Vorsifenden des new gegrindeten Usede- | Betniligung an des Heringutagen uad
Eireer cher Beides lann und datei roch ene  mer Koche Klabs (U] ol Zweigversin des Tafientagen
gute Figur macht it Seen Geollplisch. Verbandes der Koche Deutschiasds (D). 1 Ki st des dritten Lehriaky
¥nchesmaister und Kochenleiter im Behin-  Heute st ar der de e LIKK. U
dertencentrem Am bieinen Hatf Tichow,

16. Stein:

Drum
priufe, wer
sich ewig
bindet.

Er merkt de Cuaftat seiser Wghchen

Arbeit spontan, wnmiftefbar und direkt  der

Schin, schon®, Zitat er selst, Oterschon’,
dienn fr die leuchienden Augen, wenn a5
schmeckt, gibt &5 inine Alternative, die sind
wig der Agplaus fir den Konsthe:

Er angagierse sick far alle Akt

Foche-Foial
} Erfshrenguaustausch mit deytschen, tiri-
schen und schweizert

rog und
dricite, motivierte und war immer da,
wvorn, lebte vor Barsfushre, Berubsethos
urd Barufrwatthewerte des Nachwuchses
sind wing inoesen Trighlrfte, Viels The-

' ol Dozent, Prifunge-
master und Onganisxbor

B Stutgart Sieben mal war af mit déa Freum-
den in Sachen Eulinarisches van dar Sonnes-
bresel i Schwibischen,

Die schonsten Momente sind jedoch fir
i jene, in demen sich dar Woh igeschmack
det Spaiven it des Avomen der Weine auf
den Tungen intetemisnter Giute sl wunder-
s1me Weise harmonisiert, Lichein und Dufre-
denheit erzeugen.

JKachen - ich glaube, dat tann ich” sagt
v Sk SeibE Wir wistes &
Er beherrscht &5 mesterich, das Elnfache
was 50 schwer T machen ist.
 GERALD WETTIL

Konstled, Kochknitler ot or asch und
das hat er schon mehrmal bewiesen, Orighea] posnnyeriche gclsenfoge
immer dann wena seine Kreationen ange- = Kok - Aten un Drinken de Reih nah - Dat dtenwina enanner
richtet sind, ferti zur Prasentation. Stibwoll, wt dan Wasder
adiwtt; eben 50 wie der Kerl seftst ok it

Eine seiner letzten Kreatanen war ein a7 7 s
wnfaches pormmersches Mend, unkompli- et e | Rt
et und whedrkslos und von dem 2ahive- apmaim I--W
chen Gisten mit sehrviel Applous bedachy MM g A8 ki

el Ik e sy | Ve
Die ([dertragung des Mengs ins. e a oL ey
ist win Ohn wean bt Sl ey

eein Mundart ey
worl st Pl s R Sl e

Derjenige, der das Mend Gheretaie Wsstmad - )
wnd Platt perfekt bebermcht, gin gebosener P .
Riganar wie e, ist u8n Vater Wer tagts b b i oo b o Bapprilt
deren: Der Apfel B3111 micht weit vom Birn- yrovemsy W\IM-I.“
baum, Miz Sicherbet hatte er 5o geantwor- At - b riey ki sty s
- m"-"‘ Sk il e e w b L s

et Lo

A5

Gastronomie ist nicht
nur Esskultur sondern

auch Unterhaltung
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GROSSE NAMEN — GROSSE HOFFNUNG

17. Stein:
Wer weil3
was zu
schatzen?

Ein Weltmeister zu Gast
Wer kocht mit Ronny Pietzner?

er macht nicht gem dnen
wm:ﬂugnﬂLludum? Mamr-
lich jene, fiir die Lisedom seit

jeher ibre angestammie Badewarne ist:
diz Bedineroder die Auckssdeberiner. Ein
zolcher ist auch Ronny Pietoner, der
gebumige Erandenburger urd Koch qus
Faszion. Einer der allss in sich wareint,
denn erisk auch Unbemehmer und unber-
nimimk 3eit seiner Lehre immer s twas, far
sich, s=iren Berufurnd sein Untsmehmen.

Raryi Patmnervor fRiver Sesiqunant Soke-
Ak Kaemacisan

Otwwachl Bonny Fetzner =rst 30 Jahne
jureg izt hat ar bereits dasemaicht, wovon
ander mrtriumen kinnen Er ist nicht
nur  Geschiftsihrer seines eigenen
Unterrshimens, 2r betreibt verschiedene
Restawrants und bardt GroRwerbraucher-
lieferanten. Auch im medialen Bersch
gehan Fonny Pistaner au den Grolen des
Busines. 5o ist er meit 2008 auch im
PFundfunk Bzdin-Brandznbuwrg der Star
des Sendungsformats JHAS!

Echmeckt!

Dan Grundstein Far seine steile Kar-
rizne legbs Fonmy Pistzner mit der Aushil-
dung zum Koch im Hoie Hakeborg®
nahe Poesdam Zu den weiteren berufli-
chen Stationen des sympathischen Senk-
rechestarters z3hlen unter andeem das
Frongut Bomstedt” bei Potdam, das
Achlcsshotel Deutsches Hauws™ in Rheins-
berg, das Turmhotel LObkenau® im
Spresaadd sowie das Hotel Bawinches
Hawt® in Potsdam - allés ranammisrte
Hauzer der Branche.

200z wagte Fonny Pistzner den

dete die Gastromomie  Management
GmeH. Im Zuge dieser Herausfordening
bistet erseinam iniemationalen Kunden-
stamm hoch entwickelte Dienstleision -
qen &, zom Beispizl das Tusammendth-
ren von Gastronomie und Industne, Pro-
dukt- und Kenzepeemwicking sowis die
Erstellung won strbegischen Ausrich-
tungsmedellen fir die Food-Industrie.

Yon 2003 his 2008 war Renmy Pis-
ner Gastronomischar Dirscor im Ekpsde
Hotzl* Hambirg. Anfang 2006 hat or
dann das Restawant B3kembhle in Klzin-
machnowund im Marz 2008 das Restau-
rant Schiliters2 in Bardin er2finet.

Mit Fartrem wie LI CateringfLuft-
hara werdzn bundeswet gastronomi-
sche Events und Veranstatungen durch-
qefthr. Hier zeigt sich di= Partrerschaft
aus Kreativitdt und perfskter Logistk als
qewirnbringend fur dis Kunden, und
Feeny Pistoner Oberzewgt immer mit per-
sinlicher Prasena vor Ort

Abgzsehen won derBenufslaufbabn in
der Gusironomi= war der dynamische
\isiznar mit Fassion Micglied und Team-
chef der Deutschen Mationalmannschaft
der Kache, Seine Wettbewerhsearien
begarn bereits 1396, als er schon mit
gewagien Kreatonen auf sich aufmeri-
sam machks.

Die Liste 2einer Auszeichningen und
Ericlge ist fang. Er holt= 2005 neben
zahireichen andzren Medaillen drei Mal
Godund sn Mal Silber beim Workd Cufi -
nary Cup in Glasgow. Die Krénung war

Koche Deutschiands zum Viseweltmei-
pertitelim Beneich , warme Kilche?

Trotz der steien Kzmizre und den
Oberaus beachtiichen Erfclgen im Wett-
hewerhshersich ist RoanyFistzner mmer
am Herd geblicten und it nach wiz vor
Koch aus Leidemchaft.

Wern &5 s dis Ired kommt, sowel-
Ien wir auch etwas mit ihm uniernehmen
und das wehmaisteriich.

m Gors Wirzan

KOCHEN MIT RONNY PIETZMER
Interzssenezn, die mit Ronny Fietoer
am Z Buguitwochenende folgendas
Wiznt kochen wolen, kinnen sich bei

der Redaktinn unter 38371 -55443

der Geainn der hatt
2006 in Sirgapur, die ale var Jahne au-
qgerichietwind,

202 wurde ar Fermmshkoch des FEE
und im gleichen Jahr

oder 0171 -3 45 29 BE oderher
noedlichtved ap@iwebude melden

ann =reines Lehrid- :
:;oeitm dr lahnsm SOMMERLICHES MENT)
B Wales University mh .
Frovdeze  [LSA] Margee eng piigachs,
auch drei Blicher hat R g ke Kaie und bedsgiat
o inzwischen ver- : 3
= porcnt e e

Mit kb Kon- < S Y
=t g Pinetie van Lasn et st Sz gont
Orgarnization fhrie & P

ar die junge Natio-
I haft der

Schritt in de & it und griin-

15 Kalsatiian 3
kNS Gt vad Wonnetplice

lwm&%nk&thm

Bm”nmw:

__IISS
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Zum weltmeisterlichen
Kochen bedarf es des

~ schatzenden Publikums
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Stolperstein!
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Kulinarische Botschafter Usedoms

| Sonnaninief U1egam hegesemnet
D mit Boderindbgan Produkien wan

Besardersr Glie und Geschmarcts-
brilanz Cues weid man such In anoman
Reglansn zu schiizen und 52 legt es nahe,
H3zs man hermmagends Dinge variniot,

Der Uienzmsr KENE Kl (UKE] atte
schan 50 manchen  wohiscmadoergen
Konizki mit den mareabs Tropten der
nErdiknsten WAnegon DEutThlngs an
Sazle und Unsirub Die Unstrubesr Winzer
jemach noch Mt dir2Er mik den Msedn-
meam, auber 2ur 1. Frihjaheswsnprite In
diziem Jahrauf der Inzed inZinnowikz.

D kwem i geringerer at der Burdes-
prishdent sefost 2u Hile dena er besochbe
beide Faglonen und zwel sziner Probign-
nithen, die- SeetrDoe Heringsdarf und das
Weingut Famie in Zxcheipilz el Fravurm
a0 o Uratrul Dws suihentiche Qe des
ouien Geschmacts Bsides WeiRicht schon
peutschlandwelt Bekaniz Verbieber lnrer
Destinationen She 20 veringen war fir dis
enemaige Weinkinigin Chebidne 2ie L von
Sagle-Unstrut (1982], ain ichies Unters
Farygen, dBn T WINEEr BSTEN DM LN KBt
frinken geen, auBerdem sind Ihe Selde Des-
bens wariraut.

Ml freuen um auch Dbt Genuns-droe
Iy unserer =hamaligen Heimat dem Wein-
enbiupzblet Saak-Unsmut immer behen
wir durch Familientande und Genuzsdreu-
digezttmit dem Landirich varburden Eire
besanders Fraude war ure deshalb ok Pl-
nNg oF GarmavenRnsatung et

I Us2pany, 10 oen L ApPE, 20 Gaiamn-

ner der Bessngsan Art® (Chekdne dis i)
JeglichiaFlanung beginnt mitainer Kes

urd einem learen Bliit Papler ured sucht

DIE PERFEKTION — WIR GEHEN FREMD!

o £ e L,
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Multifunktionale Aktionsflache

Prominentes Setup fir publikumsnahe Kochaktionen auf |1 x 7 m Aktionsflache
Wahlweise drei oder sechs Kochpliatze inkl. Induktionsfeld, Backofen, Kihlschrank und Spiile
Einsatz von Videotechnik fur die einzelnen Kochstationen und Einspielfilme

Moderationsplatze und Jurytisch an beiden Seiten des Setup fur prominente Gaste vor Ort
und fiir die Jury des Kochwettbewerbs
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I Veranstalter
METRO Group Asset Management

I Kooperationspartner 2010
real,-
Kiiche&Co
Villeroy & Boch
Medienpartner

I weitere lokale Partner

I Woeitere Standorte 2011/12 in Planung,
Kooperationen willkommen.
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1. Marktsituation und aktuelle Trends

im MV-Tourismus

2. Zielstellungen

3. Marketingaktivitaten

3.1 Jahresthema Wellness und
Gesundheitstourismus

3.2 Schwerpunktthema Aktiv- und
Natururlaub

3.3 Schwerpunktthema Familienurlaub

3.4 Schwerpunktthema Schlosser, Parks
und Herrenhauser

3.5 Basisthemen

3.5.1 Incoming-Tourismus aus dem Ausland

3.5.2 Kinder- und Jugendtourismus

3.5.3 MICE- Tourismus (MeetMV)

3.5.4 Barrierefreier Tourismus

3.5.5 Stadtetourismus und Kulturtourismus

3.5.6 Kulinarisches
Mecklenburg-Vorpommern
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KULINARISCHE VERANSTALTUNGEN IN M-V (Auswahl)
I

Veranstaltung Ort Beschreibung

Plau kocht Plau am See 7 Hotels 7 Kiichenchefs 7Themen
Schlachtfest Thunengut Tellow Hausschlachtung 19. Jahrh.
Kulinarische Wochen  Fischland Darf3 Regionale Produkte exklusiv
Gourmettage Kihlungsborn Thementage / Hoppermenus
Grol3er Gourmetpreis Heiligendamm Ments der Sternekéche

Dinner- Krimi mehrere Orte interaktives Spektakel mit

Krimi- Dinner landesweit inszenierter Komodie und Men(

und viele andere mehr

—
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KULINARISCHES LAND
I

Mecklenburg
Vorpommern
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DER WEG DER ERKENNTNIS
T

= Winsche sind Triebkrafte; beides ist zu erkennen.

» Der ungesattigte Markt erzeugt keinen Leidesdruck.

= Politisches Wollen ist ohne Wissen auf Seiten der
Ansprechpartner auf verlorenen Posten.

» Jede Idee braucht ihre Zeit, zur Reife wie zum
Sprung.

= Ohne Genussfreude keinen kulinarischen Tourismus.

—
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BALTIC COLLENGEE
GASTGEBER EINE EHRE |
S
Mein Credo:

Lehrt die Kinder alle Tage
das Alltagliche zu genielien.
Sie werden den Genuss und

die Arbelt der Menschen achten.

,4._—_



UNIVERSITY OF APPLIED SCIENCES

0G0

BALTIC COLLEGE

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

| as
VIELEN DANK FUR IHRE AUFMERKSAMKEIT
T

Gern beantworte ich Ihre Fragen!

Prof. Dr. Gerald Wetzel
wetzel@baltic-college.de
+49 38378 477503

Das Leben ist ein Schones,
wenn es durch eine Reihe interessanter

Wirtshauser fuhrt.
(G. Wetzel)
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